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01 白浜修平さん（offic e S）
ホッケ、イカ、イクラ、キンキ、タラ、ウニなど

羅臼ブランドのホッケを中心とした天然魚を出荷。こだわりのホッケ開きの加工・出荷も
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生産者

オンライン交流座談会レポート日本全国の生産者と直接つながり、
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●コロナ禍で居酒屋も原点回帰で、食材見極め中。ホッケは主力商品で研究したい。

●イクラが不足しているが、9 ～ 1 0 月のサケ水揚げ時に注文を受け加工。 

　今の時期は冷凍在庫で対応することになる。

●イカは今年も厳しい。（例年の 1 / 1 0）。周辺から集めて加工・出荷している状況。

コロナ禍での現状2

●「北海道」より「羅臼」ブランドを活用すべき。

●今回意見交換し、連絡先共有した上で用途、規模に応じて、

　次ステップのマッチングを模索。

　※メニュー開発事業も別途検討

商品開発・ブランディング3

生産者 DA T A

offi c e S
北海道目梨郡羅臼町


