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10 村吉政春さん（村政丸）
三番瀬ホンビノス貝、ハマグリ、アサリなど

千葉のブランド産品「三番瀬ホンビノス貝」などの出荷。EC サイトも運営

魚 種

生産者

オンライン交流座談会レポート日本全国の生産者と直接つながり、
新たなビジネスのきっかけに
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生産者 DA T A

村政丸
〒27 3 - 0 8 6 6  　千葉県船橋市夏見台 4 - 1 1 - 3 3
T E L：0 9 0 - 3 3 4 1 - 0 1 4 6
h t t p s : / / www .m u r am a s am a r u . j p /

●本土より　温かい奄美では、冬もエサをよく食べ、生育が早い。

　病気予防の消毒薬は最小限にしている。

生産者のこだわり2

●刺身、アクアパッツァ、揚げ出しが美味。

●奄美の定番であるキハダマグロは関東では珍しく、割安で面白い。

●イラブチ（アオブダイ）はカラフルで敬遠されるが、実は美味。

食べ方の工夫４

●マダイの赤色も本土と違い、エサによる人工色（？）ではなく、天然食。

●船上で〆、箱詰め出荷しているが、フィーレ・パックして瞬間冷凍も可能。

●離島で送料が高い為、本土向け同様に台湾にも展開したい。

→今後は送料補助と同様に、梱包補助の工夫も必要。

3 商品開発・ブランディング


