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22 米倉さん（有限会社ヨネサ水産）
真鯛、マハタ、赤カマス、クロダイ、ウチワエビ

長崎県ハタ・カマスを中心に長崎の多極多様な鮮魚を買付・加工・出荷
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オンライン交流座談会レポート日本全国の生産者と直接つながり、
新たなビジネスのきっかけに
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●ハタ・カマスを中心に長崎の多極多様な鮮魚を買付・加工・出荷。

●要望に応じた多種を詰め合わせ、「鮮魚 BOX」として発送。翌日には東京に着く。　　　　

　※中国輸出は今後やりたい。

●素材加工（３枚下ろし、切身、骨取り）やナベ用のカット＆パック化も可能。

●フグ・イカ e t c .  他県に運ばれブランディングされるが、「原産地」は長崎。

生産者のこだわり2

●ウロコが軟かいアマダイは焼き物、コブ締メ、シャブシャブに適している。

●金沢ではグジと呼ばれ「松笠焼き」として調理。 鮮度良ければ長崎産も利用可能。

●ハタの多様な調理アイデア　　　　　　　　

→ブイヤベース／シャブシャブ / 韓国焼シャブ / 天ぷら / 照り焼き / 蒸し

食べ方の工夫3
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