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24 末竹さん（マルモ水産）
九十九島カキ

冬の真ガキ、夏の岩ガキの両方・通年の養殖

魚 種

生産者

オンライン交流座談会レポート日本全国の生産者と直接つながり、
新たなビジネスのきっかけに

1

2021.02.25

交流会メモ1



24 末竹さん（マルモ水産）
九十九島カキ

冬の真ガキ、夏の岩ガキの両方・通年の養殖

魚 種

生産者

オンライン交流座談会レポート日本全国の生産者と直接つながり、
新たなビジネスのきっかけに

2021.02.25

C O P Y R I G H T  ©  N K B  i n c  .  A l l  r i g h t s  r e s e r v e d .

2

●長崎県産 /HA C C P 認定の安全・安心 / おいしく届ける。

　「三ツ星フィッシュ」としてブランド化。

●ブリよりもサッパリして臭みなし、身質安定。

●締め作業が丁寧。

●魚食育（タイのオンライン料理教室）にも注力。

●「三ツ星フィッシュ」は県内中心、大阪への直送も可。冷凍も今後検討。

●生食はじめ、いろいろな料理に合う。

　捌いた日から 7 日頃までは熟成を楽しめる。

●刺身、カルパッチョ、塩焼き、西京焼き、鍋も美味。

●台湾ではヒラマサよりブリ・マグロ。

※中華圏では冬に魚を食べない。

生産者のこだわり2

生産者 DA T A

マルモ水産
〒85 7 - 1 2 3 1　長崎県佐世保市船越町 94 4
T E L：0 9 5 6 - 2 8 - 0 6 0 2
h t t p s : / / m a r um o 9 9 . j p / k a i j o u k a k i g o y a /

食べ方の工夫3


